


BUFET POWYZEJ 20 OSOB

ZIMNE

Wedzony fosos$ gravlax z chrzanem i smazonym koprem
Sledzie w 2 odstonach (z musztarda i ziemniakiem /lub/
Kaszubskie z wedzong papryka)

Terrina z indykiem, cebulg i karmelem
Satatka Grecka z serem Typu feta
Tarta Quishe z serem i zurawing
Deska pieczonych migs z zurawing

ZUPA
Barszcz czerwony na pieczonych burakach z uszkami

DANIA GLOWNE

Dorsz pieczony z orzechami i sosem cytrynowym
Polska kaczka z jatowcem i sosem $liwkowym
Kapusta postna z grzybami
Kalafior z brukselka i kasztanami
Pieczone ziemniaki z mastem

DESERY

Tarta pétkrucha ze Sliwkami
Sernik ze skorkg pomaranczy
Ciasto serowo makowe z jogurtem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu

Dorsz pieczony z orzechami, kremowym kalafiorem i kminem

BUFET POWYZEJ 20 OSOB

ZIMNE
Tatar z wedzonego tososia ze stonecznikiem i kaparami

Sledzie w 2 odstonach (z musztardg i ziemniakiem /lub/ kwasng

$mietang i kawiorem)
Deska pieczonych i suszonych migs z dodatkami
Satatka z pieczonych polskich jarzyn
Tarta z wedzonym boczkiem.
Wedzone ryby i przetwory rybne
Selekcja pikli i stoikdw Scandic
(dzemy home made, rokitnik w occie, zurawina etc.)

ZUPA
Staropolska zupa grzybowa z kluseczkami i pietruszka

DANIA GLOWNE

Kukurydziany kurczak pieczony z szatwig i morelami
Pierogi z kapusta i grzybami podawane z okrasg
Warzywa korzeniowe z palonym mastem i kasztanami
Pieczone ziemniaki z mastem
Fasolka szparagowa z orzechami

DESERY

Ciasto kruszaniec z bezg
Ciasto serowo makowe z jogurtem
Ciasto makowka z jabtkiem

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu



MENU SERWOWANE:

ZUPA
Domowy barszcz z uszkami i grzybami

DANIE GLOWNE

Dorsz ze szpinakiem i pestkami dyni
podawany z sosem maslanym i warzywami

DESER
Szarlotka z przyprawg korzenng i sosem waniliowym

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu

MENU SERWOWANE:

ZUPA
Staropolski bulion grzybowy podawany z kluseczkami

DANIE GLOWNE

Dtugo gotowana piers z kaczki na czerwonej kapuscie
Z pieczonymi ziemniakami i estragonem

DESER
Zimowy sernik z zurawing i kruszonkg piernikowg

NAPOJE
Kawa, herbata, woda, kompot z suszu



SWIATECZNE PRZYSMAKI SZWECJI:

STACJA Z MASZYNA DO ROBIENIA WLASNYCH

ROZKOW KRUMKAKE (SLODKICH LUB SLONYCH).

DODATKI SkODKIE
Réznego rodzaju owoce (Swieze, konfitury, dzemy, sosy)
Bita Smietana
3 rodzaje kremdw (waniliowy, piernikowy, Zurawinowy)
Dodatki: posypka kawowa, kakao, stodkie rurki
oraz kruszonki maslane

DODATKI SEONE
Wybdr satat
Deska mies i wedlin dojrzewajacych
Deska wedzonych ryb
Dodatki suche (pestki dyni, stonecznik, migdaty itp.)
3 rodzaje sosow lub dressingow

STACJA UZUPELNIANA PRZEZ 2 GODZINY.

DODATKOWE OPCJE MENU - STACJE TEMATYCZNE
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STACJA PIEROGARNIA:

STACJA MA NA CELU STWORZENIE SWOICH UNIKATOWYCH
PIEROGOW NA SLODKO ORAZ SLONO.

DODATKI SEODKIE
Owoce i przetwory
Stodki twardg
Dwa rodzaje kremow
Dodatki w postaci karmelizowanych orzechéw, stonecznika itp.

DODATKI SEONE
Zasmazana kapusta
Posiekane i ugotowane grzyby
Szpinak z twarogiem
Migso do farszu

KAZDY UCZESTNIK MOZE OTRZYMAC ZAPASKE
ZLOGO FIRMY BADZ Z WZOREM SWIATECZNYM.
DODATKOWO PLATNE.

STACJA SLEDZIK NA RAZ:

STACJA MA NA CELU STWORZENIE
WLASNEJ KOMBINACJI PRZYPRAW
DO SWIATECZNEGO SLEDZIA.

DODATKI
Syrop cebulowy
Ziota oraz przyprawy korzenne
Dodatki warzywne w postaci czerwonej cebuli / kopru /
musztardy / kawioru
Oliwy smakowe oraz dressingi i sosy
Pieczywo, podptomyki oraz tortille
Kremowe pieczone ziemniaki
Tapenady oraz hummusy

Dojrzewajgce szynki

KAZDY Z UCZESTNIKOW BEDZIE MOGL ZABRAC
WLASNA KOMBINACJE SLEDZIOWA
W OZDOBNYM SLOICZKU.
DODATKOWO PLATNE - 12 PLN / SZT.



