


MENTU 1

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami z kapustg i grzybami

DANIA GLOWNE
serwowane na potmiskach

Pierogi z kapusta i borowikiem okraszane
cebulkg i natka pietruszki

Poledwiczka wieprzowa faszerowana leSnymi grzybami

Filet z dorsza z sosem limonkowym

Pierogi z pieczonymi ziemniakami,
twarogiem i mascarpone okraszane cebulka i szczypiorem

DODATKI

Fasolka szparagowa z prazonym czosnkiem
, i suszonym pomidorem

Ziemniaki tluczone ze szczypiorkiem
Warzywa zapiekane zZ pesto bazyliowym

Surowka z kiszonej kapusty
Woda w karafce

DESERY

Ciasto piernikowe z marmoladg i czekolada

Tradycyjny makowiec z bakaliami

& T 145 PLN/osoba
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MENU 2

ZUPA

Zupa rybna z dorsza z pomidorami,
czosnkiem, chilli i warzywami

DANIA GROWNE
serwowane na polmiskach

Filet z dorsza w sosie pomidorowym
z oliwkami i kaparami

PierS z indyka faszerowana szpinakiem w sosie
z sera pleSniowego

Pierogi z kapusta i borowikiem okraszane cebulka
i natka pietruszki

Paszteciki z miesem i kapustg kiszong

DODATKI

Pieczone ziemniaki z czosnkiem i majerankiem

Kalafior z okrasg z masta i bulki tartej oraz szczypiorku
Ryz z warzywami i natka pietruszki
Surowka colestaw

Surowka z pieczonych burakow

Woda w karafce

DESERY

Tradycyjny makowiec z bakaliami
Sernik philadelphia

Cia-ﬁm piernikowe z marmolada i czekolada

165 PLN/osoba
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MENTU 3

ZUPA

Zupa rybna z lososiem i dorszem z warzywami,
domowym makaronem i Smietanka

DANIE GLOWNE
serwowane na potmiskach

Kaczka pieczona tradycyjnie z sosem wilasnym z wiSniami

Filet z sandacza z sosem z palonego masta

- Pierogi z kapusta i borowikiem okraszane cebulka i natka pietruszki

Rolada wieprzowa z sosem orzechowym P i

Dodatki

Kompozycja warzywa gotowanych z mastem czosnkowym
, i prazonym ziarnem dyni

Kluski §lgskie z mastem i pietruszka
Duszona czerwona kapusta z rodzynkami i przyprawa korzenna
Coleslaw

Surdwka z kiszonych ogorkow

Woda w karafce

DESERY

Seromakowiec z czekoladg
Szarlotka z cynamonem na ciescie kruchym

) Fradycyjny makowiec z bakaliami

185 PLN/osoba
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MENU 4

ZUPA

Wloska zupa rybna z owocami morza,
lososiem i domowym makaronem

DANIE GROWNE
serwowane na pétmiskach

Filet z sandacza w sosie krewetkowym

Duszone kawalki wolowiny w sosie borowikowym

Pieczone kacze udo w pomaranczach z sosem wilasnym
Pierogi z kapusta i borowikiem okraszane cebulkg i natka pietruszki

Pierogi z pieczonymi ziemniakami,
twarogiem i mascarpone okraszane cebulkg i szczypiorem

DODATKI

Kluski Slgskie okraszane wedzonym boczkiem
Tluczone ziemniaczki ze szczypiorkiem i koperkiem
Okraszany peczak z prazong sloninka
Bukiet warzyw gotowany na patrze z maselkiem klarowanym
Ryz jaSminowy aromatyzowany szafranem

Buraczki zasmazane z wiSniami i szalotka
Woda w karafce

DESERY

Sernik krolewski z kajmakiem
Piernik z pijang wisSnia
Eklery z serkiem philadelhia aromatyzowane wanilia
- Tradycyjny makowiec z bakaliami

205 PLN/osoba

|
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MENU SERWOWANE

MENU 1
120 PLN/osoba

Barszcz na zakwasie z uszkami faszerowanymi
kapusta i borowikiem

pieczonymi burakami w ziotach i miodzie i sosem borowikowy
Ciasto makowe z polewg czekoladowag

MENU 2
145 PLN/osoba

Zupa borowikowa z domowym makaronem
i grzankami czosnkowymi

Noga z kaczki confitowana w gesim tluszczu podana na modrej
kapusScie z kluskami Slgskimi i sosem demi glace z pomarancza

Ciasto piernikowe z marmoladg polane sosem czekoladowym

MENU 3
165 PLN/osoba

Zupa rybna z dorsza i tososia z warzywami i Smietankg

Filet z sandacza podany z kopytkami buraczanymi
i groszkiem cukrowym z sosem krewetkowym

Seromakowiec Zz sosem waniliowym
lub
Zupa rybna z dorsza i1 tososia z warzywami 1 Smietankg

Pieczen wolowa w sosie demi glace z chrzanem
podana z puree zZiemniaczanym i pieczonymi
warzywami korzennymi

Seromakowiec z sosem waniliowym
) —

Spotkanie do 4 godzin 3
» Dobranie zimnej ptyty Wydlg\Za spotkanie o 2___;g0dziny____‘




BUFET SWIATECZNY

ZUPA

Barszcz czerwony z uszkami z kapusta i grzybami

DANIA GEROWNE

Pierogi z Kapusta i leSnymi grzybami
okraszane cebulkg z natkg pietruszki

Pierogi z pieczonymi ziemniakami, twarogiem
i mascarpone okraszane cebulkg i szczypiorem

PierS z indyka w sosie tymiankowym
Smazony filet z dorsza z sosem cytrynowym
DODATKI
Pieczone ziemniaki z majerankiem i czosnkiem
Fasolka szparagowa z mastem i bulkg tarta

Kasza peczak z warzywami

Surowka colestaw

, DESERY
Tradycyjny piernik z marmolada
Sernik z czekoladg
ZIMNA PLYTA

Satatka z wedzonym lososiem z warzywami
Z dresingiem cytrusowym

Sledz po kaszubsku

Dorsz w sosie pomidorowo warzywnym
z oliwkami ,po grecku”

Tradycyjna satatka jarzynowa
Domowy pasztet z sosem z zurawiny
V7 Tatar wolowy z marynatami

Pieczywo , masto

285 PLN / Spotkaiiie do 8 godzin L




BUFET SWIATECZNY

ZUPA

Zupa z leSnych grzybow z domowym makaronem

DANIA GEOWNE

Pierogi z kapustg i leSnymi grzybami okraszane
cebulka z natkg pietruszki
Pierogi z pieczonymi ziemniakami,
twarogiem i mascarpone
okraszane cebulkg i szczypiorem

Pieczona noga z kaczki z pomarancza w sosie wlasnym
Smazony filet z karpia z sosem pieczarkowym

DODATKI

Kluski Slgskie w maSle z natka pietruszki

Bukiet warzyw gotowany z masetkiem klarowanym

Kasza gryczana z boczkiem i cebula
_, Surowka z pieczonych burakow i orzechow

DESERY

Tradycyjny makowiec z bakaliami

Sernik krolewski z kajmakiem

ZIMNA PLYTA

LosoSs marynowany gravlax podany z cytrusami

SledZz w Smietanie z jablkiem

Makrela w sosie peperonata i oliwkami

Tradycyjna salatka jarzynowa

Miesa pieczyste i wedliny tradycyjnie wedzone

..i _Paszteciki z kapusta i grzybami

Pieczywo , maslo

265 PLN / Spotkanie do 8 godzin




ZIMNA PLYTA*
95 PLN / osoba

LosoS marynowany gravlax podany z cytrusami

Sledz w Smietanie z jablkiem
Makrela w sosie peperonata i oliwkami
Tradycyjna satatka jarzynowa
Miesa pieczyste i wedliny tradycyjnie wedzone
Paszteciki z kapusta i grzybami

LosoS pieczony ze szpinakiem w cieScie francuskim
z dipem pomidorowym

Tatar wolowy z marynatami

Pieczywo, maslo o

ZIMNA PLYTA*
65PLN / osoba

Salatka z wedzonym lososiem z warzywami
z dresingiem cytrusowym

2 < <
Sledz po kaszubsku N
Dorsz w sosie pomidorowo warzywnym z oliwkami ,po grecku”

Tradycyjna satatka jarzynowa

Domowy pasztet z sosem zZ zurawiny
Tatar wolowy z marynatami

Pieczywo, maslo

*zimna ptyta wydtuza czas spotkaniao 2 g.
przy wyborze w/w menu -,




