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B U F E T  G O R Ą C Y  I

Barszcz z czerwonych kiszonych buraków z uszkami z kapustą i grzybami
Karp panierowany smażony na klarowanym maśle

Wolnogotowana szynka wieprzowa w pomarańczach z goździkami z sosem grzybowym
Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą z cebuli

Ziemniaki puree
Kasza perłowa po krakowsku z duszoną cebulą i boczkiem

Surówka z kiszonej kapusty z jabłkiem i marchewką
 Kapusta z grochem i grzybami
Piernik z czekoladą i konfiturą

Sernik krakowski z bakaliami z kandyzowaną pomarańczą
Woda z cytryną i kompot z suszonych owoców

N E T T O  d o  2 h140 pln
Menu

B U F E T  G O R Ą C Y  I I

Tradycyjna zupa grzybowa z makaronem
Panierowany filet z dorsza w aromacie cytryny

Schab z suszoną śliwką i kminkiem w sosie korzennym
Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą z cebuli

Kluski śląskie z masłem
Ziemniaki puree

Surówka z czerwonej kapusty z ogórkiem kiszonym
Kapusta z grochem i grzybami

Makowiec
Jabłecznik z kruszonką z cynamonem

Woda z cytryną i kompot z suszonych owoców

N E T T O  d o  4 h160 pln

N E T T O  d o  2 h140 pln
N E T T O  d o  4 h160 pln



Menu
B U F E T  Z I M N Y

Śledzie z grzybami w pikantnym sosie
Śledzie po krakowsku z bakaliami

Pasztet pieczony z żurawiną
Wędzona makrela na puree chrzanowym

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Sałatka z tuńczykiem i kukurydzą z gotowanym jajkiem

Galaretki rybne z dorszem i zielonym groszkiem
Pieczywo / masło / oliwy smakowe

3 pozycje do wyboru: 
Sernik krakowski z bakaliami z kandyzowaną pomarańczą

Jabłecznik z kruszonką z cynamonem
Makowiec 

Ciasto karmelowe 
Miodownik

Piernik z czekoladą i konfiturą

B U F E T  S Ł O D K I  I

N E T T O  d o  2 h100 pln
N E T T O  d o  4 h130 pln

N E T T O  d o  2 h50 pln
N E T T O  d o  4 h70 pln

D o d a t k o w o

Selekcja serów żółtych i pleśniowych z orzechami i chutney z żurawiny - 20 pln netto

Kompozycja wędzonych wędlin / kiełbasa wiejska / pasztet / chrzan - 20 pln netto



kontakt
T O M A S Z  R O J E K

K A T A R Z Y N A  T W A R D O K Ę S

A G N I E S Z K A  W A K S M A Ń S K A

W W W . T U R O W K A . P L

T E L .  + 4 8  5 0 0  0 1 6  4 0 9

T E L .  + 4 8  5 0 0  0 1 6  4 4 0

T E L .  + 4 8  5 0 0  0 1 6  2 7 8

U L .  Ż E R O M S K I E G O  1

T . R O J E K @ T U R O W K A . P L

K . T W A R D O K E S @ T U R O W K A . P L

A . W A K S M A N S K A @ T U R O W K A . P L

3 2 - 0 2 0  W I E L I C Z K A


