Fobel Less

*x Kk %

Wyjatkowe,
spotkania
wigilijne.

Mamy ponad
25 lat
doswiadczenia
W organizacji
przyjec!

Goscie
: . . uwielbiajg nasze
Swigteczne spotkania menu!

firmowe w Hotelu Boss***

Propozycja menu — Uczta Swiagteczna 2024r. Zap Fas zamy!

Jestesmy ekspertami w organizacji niezapomnianych spotkan
biznesowych.

ul. Zwanowiecka 20

04-849 Warszawa
Specjalnie dla Panstwa przygotowali$my kilka propozycji menu na +48 22 51 66 100

wyjatkowe i niepowtarzalne spotkania swigteczne.
via P P 2 www.hotelboss.pl

Zachecamy Panstwa gorgco do skorzystania z oferty Hotelu Boss***.

W naszej kuchni stawiamy na najwyzszg jakos¢ serwowanych potraw,
przygotowanych zgodnie z tradycyjnymi recepturami.

W Hotelu Boss*** bedg Panstwo mogli wybra¢ opcje idealnie
dopasowang do liczby osob i charakteru Panstwa spotkania.

Niech czas przedswigteczny uptynie Panstwu w przyjemnej atmosferze,
przy stole nakrytym doskonatymi potrawami zwigzanymi nieodtgcznie
z tym najpiekniejszym okresem w roku.

Zapraszamy!

www.hotelboss.pl  ul. Zwanowiecka 20, 04-849 Warszawa, tel. +48 22 51 66 100 lub 200, e-mail:
anna.wytrykowska@hotelboss.pl
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MENU |

Uczta Swiateczna z daniem gléwnym serwowanym 165 PLN/os.

Zupa serwowana
Zupa z grzybdéw lesnych z fazankami, kwasng Smietang i oliwg koperkowa

Danie gtéwne serwowane
Smazony filet z dorsza, sos piernikowo pomaranczowy, puree z chrzanem, marchew glazurowana

Przystawki i satatki w stole
Schabu z musem chrzanowym
Sledz tradycyjny
Karp faszerowany
Tradycyjna safatka jarzynowa
Safatka cezar
Safaty ze szpinakiem, serem plesniowym i marynowang gruszka
Zestaw grzybéw marynowanych

Dodatki
Wybér pieczywa i masto smakowe
Marynaty i pikle

Desery
Sernik domowy
Makowiec swiagteczny
Piernik
Kompot wigilijny

Propozycja dla grup powyzej 20 oséb. Menu uzupetniane do 3 godzin/ Podane ceny netto

www.hotelboss.pl  ul. Zwanowiecka 20, 04-849 Warszawa, tel. +48 22 51 66 100 lub 200, e-mail:
anna.wytrykowska@hotelboss.pl
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MENU Il

Uczta Swiateczna z daniem gléwnym serwowanym 180 PLN/os.

Zupa serwowana (50:50)
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa z grzybdw lesnych z fazankami, kwasng Smietang i oliwg koperkowg

Danie gtéwne serwowane
Pieczony filet z fososia, kremowe pory z grzybami, ziemniaki z wody z koperkiem

Przystawki i satatki w stole
Ryba po grecku
Karp w galarecie
Pstrag z szyjkami rakowymi
Tradycyjna safatka jarzynowa
Satatka z wedzonym tososiem
Safatka cezar
Sataty ze szpinakiem, serem plesniowym i marynowang gruszka
Zestaw grzybéw marynowanych

Dodatki
Wybér pieczywa i masto smakowe
Marynaty i pikle

Desery
Sernik domowy
Makowiec swigteczny
Piernik
Tort bezowy
Kompot wigilijny

Propozycja dla grup powyzej 20 oséb. Menu uzupetniane do 3 godzin/ Podane ceny netto

www.hotelboss.pl  ul. Zwanowiecka 20, 04-849 Warszawa, tel. +48 22 51 66 100 lub 200, e-mail:
anna.wytrykowska@hotelboss.pl
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MENU Il

Uczta Swiateczna w formie bufetu 205 PLN/os.

Bufet goracy
Barszcz z uszkami
Udko krolika w sosie wtasnym
Pieczony filet z fososia z sosem szafranowym
Karp duszony z oliwg cytrynowg
Tradycyjnie pierogi z kapustg i grzybami okraszane cebulkg
Kapusta wigilijna
Casserole z serem mini mozzarella
Tradycyjne domowe kopytka
Ziemniaczki pieczone

Bufet zimny
Pdétmisek mies pieczonych
Pasztet z sosem zurawinowym
Ryba po grecku
Karp w galarecie
Tatar z fososia
Tradycyjna safatka jarzynowa
Satatka z wedzonym pstrggiem i orzechami
Safatka cezar
Sataty ze szpinakiem, serem plesniowym i marynowang gruszkg
Zestaw grzybéw marynowanych

Dodatki
Wybor pieczywa i masto smakowe
Marynaty i pikle

Desery
Sernik domowy
Makowiec swigteczny
Piernik
Tort bezowy
Keks z bakaliami
Kompot wigilijny

Propozycja dla grup powyzej 20 oséb. Menu uzupetniane do 3 godzin/ Podane ceny netto

www.hotelboss.pl  ul. Zwanowiecka 20, 04-849 Warszawa, tel. +48 22 51 66 100 lub 200, e-mail:
anna.wytrykowska@hotelboss.pl
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Opcja rozszerzenia bufetu o dania swigteczne, na zyczenie goscia 80 zt netto/os

Bufet zimny
Schab pieczony marynowany w ziotach
Deska wiejskich wedlin
Zestaw sosow (sos tatarski, sos cumberland, sos chrzanowy)

Bufet ciepty
Piers z indyka z zurawing
Duszona czerwona kapusta z rodzynkami i jabtkiem

Desery
Ciastko z kremem pomaranczowo-czekoladowym z sosem waniliowym

Zapraszamy do kontaktu z naszym Dziatem Sprzedazy:

tel. +48 22 51 66 100 lub 200, email: sprzedaz@hotelboss.pl
Centrum Konferencyjno-Szkoleniowe Boss Sp. z 0.0.
ul. Zwanowiecka 20, 04-849 Warszawa

www.hotelboss.pl  ul. Zwanowiecka 20, 04-849 Warszawa, tel. +48 22 51 66 100 lub 200, e-mail:
anna.wytrykowska@hotelboss.pl
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