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B

MENU ST
» WIGILIJNE SERWOWANE:

MENU I

Z.UPA:

Barszcz czerwony / uszka gI’ZybOWC

DANIE GLOWNE: .
Losos filet / puree ziemniaczane / satatka z fenkuta i cykorii /
sos z pieczonego buraka

DESER:
Sernik / pomarancze

CENA: 140 zl/os

MENU I1

Z.UPA:
Krem z grzybéw les’nych JREVZT S

DANIE GLOWNE:
Noga z kaczki confit / kapusta modra / Zapickanka °

. . o/ .
- ziemniaczana / SOS WISN1IOwWYy

DESER:
Piernik / czekolada / marmolada

CENA: 160 zl/os



BUFET
MENU

MENU I

ZIMNE:

Tradycyjna salatka jarzynowa
Wybor sledzi- Ryba po grecku
Migsa pieczyste z piklami i sosami
Pasztet z kaczki z figami

Pieczywo, masto PY

ZUPA:

Barszcz CZerwony z uszkami grzybowymi

CIEPLE:

Dorsz z sosem cytrynowym
Pierogi z kapust% 1 grzybami
Wigilijna kapusta z suszonymi grzybami
Mostek wolowy Z sosem grzybowym
Puree ziemniaczane z koprcm
Warzywa blanszowane

DESER:
Seromakowiec
Piernik
Panna cotta
Ciasto czekoladowe o

CENA: 229 zl/os
o

.

HOTEL
GRANO

* k k k



BUFET
MENU

MENU I1

ZIMNE:

Tradycyjna salatka jarzynowa

Pstrag opickany W occie
Wybor sledzi

LOSOS’ gravlax Z SOSem pomaraﬁczowym

Ryba po grecku °®
Rillettes z kaczki z figg

Pieczywo, masto

ZUPA:

Zupa grzybowa z tazankami

CIEPLE:

Losos w sosie porowym
Pierogi grzybami
Krokiety Z kapust% 1 grzybami
Kapusta wigilijna
Pieczona kaczka z sosem sliwkowym
Pieczone ziemniaki z ziolami
Kluski ziemniaczane
Buraki zasmazane

DESER: o

Kompot 7 suszu
Makowiec
Piernik

Sernik z pomarar'lcz%

o
CENA: 259 zl/os

.

HOTEL
GRANO
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