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J Podczas warsztatow uczestnicy
w-kitkuosebowych zespotach, ped-czujnym
okiem doswiadczonego kucharza, przygotowuja
3-daniowe menu na wspolng kolacje.
Kazda grupa korzysta z wtasnego, kompletnie
wyposazonego stanowiska, gdzie znajdujg sie
- wszystkie-niezbedne_sprzety i sktadniki do
przygotowania wybranych potraw.

_Spotkanie zakonczy sig konkursem kulinarnym
oraz spozyciem wspolnie przygotowanych dan.

Wspalne gotowanie to sprawdzony, oryginalny
pomyst na integracje pracownikow.

Lobacz propozycje menu
swigtecznego



(DO WYBORU)

- IUPA GRZYBOWA

BARSZICZYK CZERWONY
1 USIKAMILUB PASZTECIKIEM

(DO WYBORU)

SERNIK Z BIALA
CZEKOLADA

PIERNIK SWIATECZNY 1

DEKOROWANIEM

rezerwacje@ranchopndboclanem pl

(DO WYBORU)

KULEBIAK MIESNY LUB
k - WARZYWNY ¢

PIEROGI MIESNE LUB
—LKAPUSTA | GRZYBAMI

KACZKA Z JABLKAMI
KARP W SOSIE PIERNIKOWYM

CENNIK WARSZTATOM:

- 450 1t/0S.
400 7t/0S.
350 It /05. g
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