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Swiateczne spotkania przy wspolnym stole

Czas przedswigteczny to idealny moment, aby podziekowad
swoim pracownikom za wspélnie spedzony rok. To réwniez
doskonata okazja do integracji zespotu podczas Wigilii
Firmowej. Proponujemy kompleksowg organizacje Firmowej
Wigilii, aby dla kazdego z Gosci byt fo moment wyjagtkowego
spotkaniq, szczerej rozmowy i chwilg odpoczynku.




Zapewniamy:

» podstawowg dekoracije stotéw i sali,
profesjonalng obstuge,

optatek dla uczestnikow,
nastrojowg muzyke Swigteczng,
przystrojong choinke.

Na zyczenie:
(za dodatkowa oplata)
» fotograf,
prezenty dla gosci,
Swiety Mikotdi,
muzyka na zywo,
profesjonalna dekoracija stotéw.



ZUPA
« Barszcz czerwony, uszka z grzybami,

OBIAD SERWOWANY
(1 danie do wyboru)
« Dorsz filet w cieScie piwnym,
« Poledwiczka wieprzowa,
« Placki z cukinii

Puree ziemniaczano-dyniowe, surowka

Z marynowanej rzepy, pora i gruszki, sos
grzybowy.

Menu tradycyjne nr 1

145 z1/0s

DESER SERWOWANY
‘1do wyboru)
« lody waniliowe z herbatnikami, bitg
Smietang, likierem Baileys i posypka
czekoladows.

NAPOJE
« Soki, woda, kompot z suszu,
- Bufet zkawg i herbatg




ZUPA

(1do wyboru)
« Barszcz czerwony z uszkami,
« Rybna z ziemniakami,

Menu tradycyjne nr 2

180 zl/0s

DESER

(podany w bufecic)
« Makowiec z lukrem,
« Sernik wiedenski,

« Grzybowa z zacierka. « Brownie czekoladowe.

NAPOJE
« Soki, woda, kompot z suszu,
« Bufet zkawgiherbatg

OBIAD
(podany na polmiskach)
« Dorsz filet w cieScie piwnym,
« Poledwiczka wieprzowa z grilla.
« Puree ziemniaczano-dyniowe.
« Pierogi z kapustg i grzybami.
» Krokiety z serem i pieczarkami.
« Surébwka z marynowanej rzepy, pora i gruszki
« Kapusta z grochem.
. Cwikfa z chrzanem.




Menu tradycyjne nr 3

245 7zl/0s

ZUPA ZIMNE ZAKASKI

(Ido wyboru) « Miesa pieczone (schab ze Sliwka,
« Barszcz czerwony z uszkami, boczek sous-vide, szynka w miodzie).
« Rybna z ziemniakami,  Satatka zydowska.
« Grzybowa z zacierka. . Sledz w $émietanie.

« Ryba po grecku.
« Tatar zwedzonego tososia w

OBIAD kruchym ciasteczku.
(podany na polmiskach) « Galareta drobiowa.

« Dorsz filet w cieScie piwnym, « Pasztet z grzybami.

« Poledwiczka wieprzowa z grilla. « Pieczywo jasne i ciemne.

« Puree ziemniaczano-dyniowe.

« Pierogiz kapustg i grzybami.

« Krokiety z serem i pieczarkami.

« Suréwka z marynowanej rzepy, pora i gruszki
« Kapusta z grochem.

. Cwikfa z chrzanem.

DESER
(podany w bufecie)
o Makowiec z lukrem,
« Sernik wiedenski,
« Brownie czekoladowe.

NAPOJE
« Soki, woda, kompot z suszu,
« Bufet zkawgiherbata




PRZYSTAWRA
(1do wyboru)

« Tatar z suszonego pomidoraq,

« marynowana cukinia, grzanka zytniaq,
szczypiorek,

« Pieczony burak marynowany
« W pomaranczy, ser pleSniowy, sos mango-

Menu tradycyjne nr 4

290 zl/os

DESER
(podany w bufecie)

« Makowiec z lukrem,

« Sernik wiedenski,

« Brownie czekoladowe.

ZIMNE ZARASKI

« Miesa pieczone (schab ze Sliwka,
boczek sous-vide, szynka w miodzie).

« Satatka zydowska.

« Sledz w $mietanie.

« Ryba po grecku.

« Tatar zwedzonego tososia w
kruchym ciasteczku.

chill « Galareta drobiowa.
« Pasztet z grzybami.
« Pieczywo jasneiciemne.
ZUPA

(1do wyboru)

CIEPLA ROLACJA W BUFECIE

Barszcz czerwony z uszkami, ) N
/ (1do wyboru))

Rybna z ziemniakami,

Grzybowa z zacierka. « Barszcz biaty z kiszong kapustg i zeberkami,

« Bigos staropolski z kietbasg i Sliwka.

OBIAD NAPOJE
(podany na polmiskach) « Soki, woda, kompot z suszy,
« Dorsz filet w cie$cie piwnym, « Bufetzkawgiherbatg

Karp (dzwonek) z krgzkami cebulowymi,
Poledwiczka wieprzowa z grillq,

Puree ziemniaczano-dyniowe,

Pierogi z kapustg i grzybami,

Krokiety z serem i pieczarkami,
Makaron z makiem i bakaliami,
Suréwka z marynowanej rzepy,
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pora i gruszki
Kapusta z grochem.
Cwikfa z chrzanem.
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Zapraszam do Kontaktu
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