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S'WIATECZNE SPOTKANIA FIRMOWE

Swigteczne spotkania to czas podsumowan, zyczen i planow.
Atmosfera tego spotkania powinna by¢ magiczna, spokojna i bezpieczna.
Hotel GLAR Conference & SPA bedzie doskonalym miejscem na organizacje tego
wyjatkowego wydarzenia - pigkna lokalizacja, wykwintna kuchnia, profesjonalna obstuga.
Zaplanuj s'wigteczne spotkanie W gronie wspélpracownikéw, kontrahentow i przyj aciol.

Pozwol sie Zaskoczyé i qudz’ te magiczne chwile w Hotelu GLAR Conference & SPA.

2024

Menu zawiera ceny brutco z VAT 8% i 23%.

Lista alergenow jest dostgpna na zyczenie.
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MENU BUFETOWE

ZUPY

GRZYBOWA KREM z grzankami
TRADYCYJNA RYBNA z warzywami

DANIA GEOWNE

PIEROGI z kapustq i grzybami
KAPUSTA DUSZONA z fasolq i pomidorami
KARP podany z cebulkg duszong z majerankiem
SMAZONY SLEDZ podany z masetkiem kaparowym
KACZKA PIECZONA na musie z kapusty czerwonej z sosem piernikowym
LAZANKI w lekkim sosie tymiankowo-grzybowym podane z orzechami laskowymi

DODATKI

ZIEMNIAKI pieczone z rozmarynem
BURACZKI z nutg octu malinowego i miodu
SUROWKI sezonowe

DESER

CIASTO

NAPOJE

KOMPOT Z SUSZU
WODA MINERALNA Z CYTRUSAMI W KARAFKACH

190 PLN / osoba

MENU SERWOWANE

ZESTAW | ZESTAW I
PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA
SLEDZ MARYNOWANY W ZALEWIE St ODKO-KWASNEJ SLEDZ MARYNOWANY W ZALEWIE StODKO-KWASNEJ
podanej z carpaccio z buraka wraz z lekkq satatkq ziemniaczang z gorczycq podanej z carpaccio z buraka wraz z lekkq satatkg ziemniaczang z gorczycg
ZUPA ZUPA
KREM GRZYBOWY BARSZCZ CZYSTY Z USZKAMI
podany z tazankami i kwasng $mietang z grzybowa nutg
DANIE GEOWNE DANIE GEOWNE
UDKO Z KACZKI W PIERNIKOWEJ NUCIE PAPILOTTE Z SANDACZA Z WARZYWAMI KORZENNYMI
podane z sosem z czerwonej porzeczki wraz z kopytkami z masetkiem czosnkowym, puree ziemniaczane z pieczonym czosnkiem i
i modrq kapustq z rodzynkami borowikiem wraz z miksem satat
DESER DESER
SERNIK BASKIJSKI SLIWKI DUSZONE W MIODZIE PITNYM
z kremem angielskim w korzennej nucie podane z lodami waniliowymi i ciastkiem amaretto
NAPOJE NAPOJE
KOMPOT Z SUSZU KOMPOT Z sUszU
WODA MINERALNA Z CYTRUSAMI W KARAFKACH WODA MINERALNA Z CYTRUSAMI W KARAFKACH
130 PLN / osoba I55 PLN / osoba
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ZIMNE PRZEKASKI

[ZESTAW DO WYBORU|

ZESTAW |

« Satatka grecka z crutons

« Satatka gyros

« Sledzie na pieczonym ziemniaczku z sosem tatarskim
* Wybdr mies pieczonych wtasnych

« Wybdr wedlin wioskich

« i polskich podsuszanych

* Wybdr serow zottych, dojrzewajgcych i plesniowych
« Pikle, marynaty, oliwy smakowe

. Wybdr satat i warzyw do

« kompozycji satatek wtasnych

« Zestaw dipdw

o Chrzan i musztardy

« Pieczywo, masto

ZESTAW I

« Satatka caprese

« Satatka nicejska

« Sledzie w $mietanie z jabtkiem i marynowanq cebulkg
« Wybdr wedlin wtoskich i polskich podsuszanych

o Wybdr serow zottych, dojrzewajgcych i plesniowych

« Pikle, marynaty, oliwy smakowe

« Wybdr satat i warzyw do kompozycji satatek wtasnych
o Zestaw dipdw

« Chrzan i musztardy

« Pieczywo, masto

ZESTAW III

« Satatka cezar

» Satatka owocowa

« Sledzie z rodzynkami i cebulkg marynowang w oleju
« Wybdr mies pieczonych wtasnych

* Wybdr wedlin wtoskich i polskich podsuszanych

« Wybdr seréw zdttych, dojrzewajqeych i ple$niowych
« Pikle, marynaty, oliwy smakowe

* Wybdr satat i warzyw do kompozycji satatek wtasnych
e Zestaw dipow

e Chrzan i musztardy

« Pieczywo, masto

ZESTAW IV

« Satatka makaronowa $rédziemnomorska z oliwkami i suszonym
pomidorem w oregano z kaparami

« Satatka buraczana z grillowanym serem

« Grzyby smazone na potrawce z warzyw okopowych

« Wybdr pasztetéw wegetarianskich

« Warzywa grillowane na chrupko z fetq

« Wybdr serow z6ttych, dojrzewajgcych i plesniowych

« Pikle, marynaty, oliwy smakowe

« Wybdr satat i warzyw do kompozycji satatek wtasnych

« Zestaw dipdw, pestek i orzechdéw

e Chrzan i musztardy

» Pieczywo, masto

65 PLN / osoba
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NAPOJE

[BEZALKOHOLOWE]|
Soki w dzbankach Napoje gazowane
Lemoniada Kawa, herbata ljabtkowy, pomarariiczowy, |Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
grejpfrutowy| Fanta, Sprite|

[9 PLN / osoba 29 PLN / osoba 32 PLN / osoba 34 PLN / osoba

USLUGI W CENIE

[PODCZAS PRZYJECIA|

rezerwacja stolika w Restauracji na 4 godziny lub sali na wytgcznosc*
podstawowa dekoracja stotéw (biate obrusy, biezniki, serwetki) i krzeset (biate pokrowce)
serwis kelnerski
parking dla Gosci

*sala na wylacznos¢ dodatkowo platna 6oo PLN / dzien

Odkryj Hotel GLAR Conference & SPA - miejsce, gdzie kazde wydarzenie

staje si¢ wyjatkowym doswiadczeniem.
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