
Zestaw I
Kolacja serwowana + bufet zakąsek

Starter: 
Carpaccio z buraka z kozim serem

Zupa: 
Zupa borowikowa z grzankami

Danie główne: 
Polędwica z dorsza w sosie z
buraka, ziemniaki opiekane, brokuły

Bufet zakąsek:
Śledzie w trzech smakach
Naleśniki z serkiem i warzywami
Jajka faszerowane
Sałatka jarzynowa
Sałatka z tuńczykiem

Bufet ciast

Zestaw II
Kolacja serwowana + bufet zakąsek

Starter: 
Tatar ze śledzia 

Zupa: 
Barszcz czerowny z kaszą i
grzybami

Danie główne: 
Łosoś w sosie cytrynowym, puree
ziemniaczane i fasolka szparagowa

Bufet zakąsek:
Ryba po grecku
Roladki z tortilli mix
Bruschetta z warzywami
Sałatka grecka
Sałatka z pieczarkami

Bufet ciast

Zestaw III
Kolacja bufetowa + bufet zakąsek

2 Zupy: 
Barszcz czerowny z uszkami
Krem grzybowy 

Danie główne: 
Karp w sosie maślanym
Gołąbki z kaszą i grzybami
Ziemniaki opiekane
Kaszotto z warzywami
Warzywa gotowane
Surówka z kiszonej kapusty

Bufet zakąsek:
Śledzie w trzech smakach
Pieczarki faszerowane
Pólmisek pasztetów
Sałatka cezar
Sałatka z pieczoną dynią

Bufet ciast

Zestaw IV
Kolacja bufetowa + bufet zakąsek

2 Zupy: 
Zupa rybna
Krem z dyni 

Danie główne: 
Filet z miruny w panco
Łazanki z kapustą i grzybami
Ćwiartki ziemniaków
Ryż jaśminowy
Mix świeżych warzyw
Surówka z białej kapusty 

Bufet zakąsek:
Ptysie z musem mix
Ryba z warzywami
Pikle i grzyby marynowane
Sałatka nicejska
Sałatka z pieczarkami

Bufet ciast

Cena netto
za osobę135zł Cena netto

za osobę150zł Cena netto
za osobę170zł Cena netto

za osobę170zł
Dodatkowe danie ciepłe:
(pólmisek pierogów/barszcz z krokietem)

serwowane: + 20zł netto/osoba
bufet: + 30zł netto/osoba

Pakiet napoi bezalkoholowych:
(uzupełniany przez 6h)

kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu:
30zł netto/osoba
kawa, herbata, woda, soki, kompot z suszu,
napoje gazowane: 35zł netto/osoba

Więcej informacji:
Dagmara Minda: 535 235 513,
dagmara.minda@europa-hotel.pl
Daria Duralska: 533 888 746,
daria.duralska@europa-hotel.pl

Wigilia firmowa


