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Wigdile firmowe

170 ZL NETTO/OS.
CZAS TRWANIA sH, DANIA PORCJOWANE

Zupa serwowana
(1 do wyboru)

« Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi
« Pikantny krem z buraka z fetq i prazonymi ptatkami migdatéw
« Zupa grzybowa tradycyjna

Danie gléwne serwowane
(1 do wyboru)

« Filet z karpia w sosie kurkowym/ puree ziemniaczano-
truflowe/ maglane warzywa

« Loso$ w sosie teryiaki z sezamem/ puree ziemniaczano-
truflowe/ maslane warzywa

Zakagski zimne (na pétmiskach)

. Sledz w smietanie

« Ryba po grecku

e Pasztet warzywny

« Tatar z wedzonego tososia i §ledzia z kaparam

« Satatka z pieczonym burakiem i kruszonym wedzonym
twarogiem

« Tymbaliki rybne

« Pieczywo, masto
Bufet deseréw

« Sernik
« Szarlotka z cynamonem i anyzem

Napoje

« Woda z cytryng i mieta

« Kompot z suszu owocowego

* Kawa

« Herbata - asortyment smakdéw




200 ZL NETTO/OS.
CZAS TRWANIA 4H

Zupa serwowana
(1 do wyboru)

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi
Pikantny krem z buraka z fetq i prazonymi ptatkami migdatéw
Zupa grzybowa tradycyjna

Danie gféwne (na pétmiskach)

Smazone dzwonki z karpia
Pierogi z kapustq i grzybami
Ravioli ze szpinakiem i ricottq
Sandacz w sosie cytrynowym
Kapusta z grochem

Zakagski zimne (na pétmiskach)

Sledz w $mietanie

Ryba po grecku

Pasztet warzywny

Tatar z wedzonego tososia i §ledzia z kaparam
Satatka z pieczonym burakiem i kruszonym wedzonym
twarogiem

Satatka warzywna po grecku

Tymbaliki rybne

Pieczywo, masto

Bufet deseréw

Sernik
Szarlotka z cynamonem i anyzem
Makowiec

Napoje

Woda z cytryng i mietq
Kompot z suszu owocowego
Kawa

Herbata - asortyment smakéw




260 Z1L NETTO/OS.
CZAS TRWANIA 5H

Przystawka

« Wytrawny pankejk podany z musem z wedzonej ryby z
czerwonym kawiorem, kaparem i §wiezym koprem

Zupa serwowana
(1 do wyboru)

Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi
Pikantny krem z buraka z fetq i prazonymi ptatkami migdatéw
Zupa grzybowa tradycyjna

Danie gtéwne (na pétmiskach)

Smazone dzwonki z karpia
Pierogi z kapustg i grzybami
Rosti ziemniaczane z cebulkg
Ravioli z dyniq i pigwa
Sandacz w sosie cytrynowym
Kapusta z grochem

Deser

Tradycyjna kutia z pieczonymi warzywami

Zakgski zimne (na pétmiskach)

Sledz w $mietanie

Sledz korzenny

Ryba po grecku

Pasztet warzywny

Tatar z wedzonego tososia i §ledzia z kaparam
Satatka z pieczonym burakiem i kruszonym wedzonym
twarogiem

Satatka warzywna po grecku

Tymbaliki rybne

Pieczywo, masto

Bufet deseréw

Sernik
Szarlotka z cynamonem i anyzem
Makowiec

Piernik z powidtami
Napoje

Woda z cytryng i mietq
Kompot z suszu owocowego
Kawa

Herbata - asortyment smakéw




« kazda kolejna rozpoczeta godzina - doptata (netto): 500 zt
(za sale Business lub Meeting), 600 zt (sala B), 800 zt (sala A),
900 zt (sala A+)

« Wypozyczenie biatych elastycznych pokrowcy na krzesta - 6
zt/szt.

« W ramach dekoracji ze strony restauracji zapewniamy
dekoracje $wiqteczne, $wiece, serwetki

ALKOHOL | NAPOJE DODATKOWE
« Wédka Finlandia 0,7 | - 100 zt / szt. netto
« Wédka Wyborowa 0,7 | - 90 zt / szt. netto
« Wino house’owe 0,75 | - 70 zt / szt. netto
« Whisky Ballentines Finest 0,7 | - 105 zt/ szt. netto
« Whisky Jack Daniels 0,7 | - 135 zt/ szt. netto
« Napoje gazowane grupy Coca-Cola 0,25 | - 10 zt / szt. netto
« Pozostate alkohole oraz koktajle, piwa - mozliwo$¢ zakupu w
barze restauracji
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ZAPRASZAMY DO KONTAKTU

Oliwia Wasiak tel. 601 654 488
email: szkoleniaemhotel.eu
ul. Swietej Teresy 111; 91-222 +éd7

WWW.MHOTEL.EU
FACEBOOK:@MHOTELLODZ
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