


NASTROJU

Oferta

SZANOWNI PANSTWO,

serdecznie zapraszamy do hotelu Four Points by Sheraton Warsaw
Mokotéw i skorzystania z kompleksowej oferty organizacji jedynego

w swoim rodzaju wieczoru - Swigtecznej kolacji. Kolorowo i klimatycznie
udekorowany hotel w tych dniach nada magii Paristwa przyjeciu.

Kim jesteSmy

FOUR POINTS

by Sheraton Warsaw Mokotéw to 4-gwiazdkowy hotel bedacy czescia
grupy Marriott International. Posiadamy stylowe sale eventowe, 190
komfortowych pokojéw oraz restauracje, ktérej menu zadowoli kazde
podniebienie.

Dogodna lokalizacja

NASZ HOTEL

zlokalizowany jest w idealnym miejscu miasta - w sgsiedztwie stacji
kolejowej i w poblizu lotniska Chopina. katwosc oraz krétki czas dotarcia
do centrum Warszawy, rowniez miejskimi Srodkami transportu, sag tym,
czego szuka kazdy, kto zyje i pracuje w ciggtym ruchu. Jesli podrézuja
Panstwo samochodem, w podziemiach hotelu znajduje sie przestronny
parking.

Nasze atuty

ZAPEWNIAMY
— miejsce w centrum Mokotowa;

— nowoczesny hotel w klasycznym stylu;

— przestronne foyer;

— klimatyczne sale, idealne na kazda okazje;

— menu oparte na tradycyjnych recepturach, przygotowane dla Panstwa
specjalnie na te okazje przez Szefa Kuchni, Dawida Zagrzywiec;

— nagtosnienie - sale sg wyposazone w nowoczesny sprzet audio-wideo,
odpowiednio wyciszone;

— przytulne i nowoczesne pokoje o uniwersalnym charakterze,
odpowiednie do odpoczynku i pracy;




ARANZACJA

Restauracja Suwak7 i taras SUWAK7 Garden - parter

Na parterze znajduje sie Restauracja Suwak?7, w ktérej réwniez
odbywaja sie imprezy Swigteczne. Bajecznie udekorowana pomiesci
az 100 os6b w uktadzie bankietowym.

Przedstawiamy takze SUWAK7 Garden, wyjatkowy punkt na mapie
warszawskiego Mokotowa. Swiateczny wieczdr na tarasie naszej
Restauracji w sasiedztwie parku linearnego Suwak bedzie
niezapomianym do$wiadczeniem. Na 130m? (Garden |, Garden ||

i Garden Il1) w ustawieniu bankietowym lub przy wspdlnym stole taras
moze pomiescic tacznie odpowiednio 90 i 78 Gosci.

W dalszej czesci przyktadowe ustawienia w Restauracji Suwak? i na
tarasie SUWAK7 Garden.

Ustawienie bankietowe
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ARANZACJA

SUWAK7 Garden - wspélny stét
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ARANZACJA

Sale bankietowe - I pietro

Do Panstwa dyspozycji oddajemy 5 przestronnych sal na 1. pietrze
0 tacznej powierzchni 350 m?. Najwieksza z nich to Balance,
o0 powierzchni 250 m?, mieszczaca do 180 0séb w ustawieniu
bankietowym, z wyj$ciem na duze foyer. Mozna jg podzieli¢ na 3 mnigjsze.
Dwie pozostate, Harmony i Relax, maja po 50 m? kazda.
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SERWOWANE
KOLACJE
SWIATECZNE

Y}

MENU I
190 Zt NETTO ZA OSOBE,
MAKSYMALNA LICZBA OSOB - 25*

Przystawki podawane do stotu

Warzywny klasyk w nowoczesnym wydaniu z jajkiem przepiérczym
Sledziowa panna cotta z nuta chrzanu i zelem jabtkowym

Matias w Inie z cebula confit i mikroszczypiorkiem

Pasztet z dziczyzny z borowikami i konfitura z czerwonej cebuli
Ryba po grecku

Masto i oliwy smakowe

Pieczywo

Zupa

Krem grzybowy z salsg grzybowa i kwaszong smietang

Danie gtdwne serwowane

Poledwica z dorsza, pierozki z krewetkami, bisque z mulami, kawiorem i
szczypiorkiem

lub

Udo z kaczki z sosem pieczeniowym z grating ziemniaczana, satatka

z kwasnego jabtka i chipsem jabtkowym

Desery podawane do stotu lub w formie bufetu

Seromak z bakaliami
Mille-feuille z kremem dyniowym
Piernik z kremem angielskim

MENU II
240 Z£ NETTO ZA OSOBE,
MAKSYMALNA LICZBA OSOB - 25*

Przystawki podawane do stotu

Carpaccio z buraka z serem feta, orzechamiw karmelu i rukolg

tosos gravlax z pieczonymi burakami, kwasng Smietana i kawiorem

Wotowina gotowana w niskiej temperaturze z satatka z pieczonych ziemniakdw,
karczochow i oliwek

Sledz w sosie musztardowym z cebulkami cipollini

Terrina z karpia z bakaliami

Nalesniki szpinakowe z ziotowym serkiem i wedzonym tososiem

Migsa pieczyste z owocowymi musztardami

Masto i oliwy smakowe

Pieczywo

Zupa

Barszcz wrzosowy z krokietem z pieczonej kaczki i kwasnym jabtkiem

Danie gtowne serwowane

Filet z jesiotra z moskolami, kwasna $mietana, satatka z kwasnych jabtek,
kawiorem i jusem rybnym

lub

Ravioli z borowikami z warzywnym sosem demi-glace, piklowana dynia,
jarmuzem, prazona cebula i olejem szczypiorkowym

Desery podawane do stotu lub w formie bufetu

Sernik dyniowy z konfitura pomarariczowa
Kutia

Makowiec

Muffiny cynamonowe z kremem cytrusowym

*Jesli chca Panstwo zorganizowac kolacje serwowang dla wiekszej liczby osdéb,
prosimy nas powiadomic, a przygotujemy specjalna oferte.




SERWOWANE
KOLACJE
SWIATECZNE
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Aby wzbogacic¢ Paristwa impreze, proponujemy dodatkowo:

Tort. o od 160 Zk NETTO ZA 1KG
Kompotzsuszu. ........... o 28 ZE NETTO ZA 1 LITR
Winogrzane. . ........ ... ... ... .. .. .. 26 ZE NETTO ZA 1 KIELISZEK




KOLACJE
SWIATECZNE

MENU |
195 7t NETTO ZA OSOBE, ZA 2 GODZINY
210 Z£ NETTO ZA OSOBE, ZA 4 GODZINY

Bufet zimny

Karp w galarecie

Warzywny klasyk w nowoczesnym wydaniu z jajkiem przepidrczym
Matias w Inie z cebulg confit i mikroszczypiorkiem

Panierowane zimne ndézki z majonezem truflowym i piklowanymi
grzybami

Pasztet z dziczyzny z borowikami i konfitura z czerwonej cebuli
Ryba po grecku

Sledziowa panna cotta z nutg chrzanu i zelem jabtkowym

Masta i oliwy smakowe

Pieczywo

Bufet goracy

Barszcz czerwony z krokietem faszerowanym kapusta i grzybami
Zupa grzybowa z tazankami

Karp smazony w ptatkach kukurydzianych

Schab ze Sliwka, jus wieprzowy i blanszowany jarmuz

Rolada z indyka faszerowana bakaliami z sosem
pomaranczowo-imbirowym

Smazone pierogi z kapusta i grzybami, prazong cebula i oliwa
szczypiorkowa

Ziemniaki francuskie w ziotowym masle

Kulebiak z kapusta i grzybami

Warzywne kotlety

Bigos z dziczyzna

Wyhér deseréw

Seromak z bakaliami

Piernik z kremem angielskim

Kutia

Muffiny cynamonowe z kremem cytrusowym
Kompot z suszu




KOLACJE
SWIATECZNE
W FORMIE BUFETU

MENU 1l
245 7£ NETTO ZA OSOBE ZA 2 GODZINY
265 Z£ NETTO ZA OSOBE ZA 4 GODZINY

Bufet zimny

Carpaccio z buraka z serem feta, orzechamiw karmelu i rukola
tosos gravlax z pieczonymi burakami, kwasna Smietang i kawiorem
Miesa pieczyste z owocowymi musztardami

Wotowina gotowana w niskiej temperaturze z satatka z pieczonych
ziemniakdw, karczochdw i oliwek

Nalesniki szpinakowe, z ziotowym serkiem i wedzonym tososiem
Pasztet domowy z ¢wikta

Sledz w sosie musztardowym z cebulkami cippolini

Matias w Inie z cebula confit i mikroszczypiorkiem

Masta i oliwy smakowe

Pieczywo

Bufet goracy

Krem borowikowy z kwaszona Smietana

Zuppa di pesce

Pieczony jesiotr w sosie z matz

Bitki wotowe w sosie z suszonych grzybéw

Pieczona kaczka z jabtkami i zurawina

Kluski Slgskie z ziotowym mastem

ziemniaki purée z chrzanem, szczypiorkiem i prazona cebulka
Pierogi ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i oliwg szczypiorkowa
Krokiety z kapusta i grzybami

Bigos z dziczyzna

Wyhér deseréw

Mille-feuille z kremem dyniowym

Sernik dyniowy z konfiturg pomaranczowa

Makowiec

Orzechowiec

Ciasto marchewkowe z kremem pomararniczowym i imbirem
Kompot z suszu

STACIJE LIVE COOKING
MINIMALNA LICZBA 0SOB - 30

Stacje Live Cooking

Stacja ze strudlem jabtkowym serwowanym na ciepto
1H W CENIE 35 Zk NETTO ZA OSOBE,

Stacja z pieczona szynka (sos grzybowy, sos pieprzowy, sos jatowcowy,
kremowe kaszotto z peczaku, kapusta zasmazana)
1HW CENIE 50 Z& NETTO ZA OSOBE

Stacja z pierogami (3 rodzaje pierogdéw z dodatkami)
1HW CENIE 40 Zk NETTO ZA OSOBE




ZESTAWY
NAPOJOW

ZESTAW |

99 Zt NETTO ZA OSOBE, ZA 2 GODZINY
129 Zt NETTO ZA OSOBE, ZA 4 GODZINY
149 Z£ NETTO ZA OSOBE, ZA 6 GODZIN

Soki

Pomararnczowy
Jabtkowy

Woda mineralna

Gazowana
Niegazowana

Napoje gorace

Wybdr herbat
Asortyment swiezo parzonych kaw

Napoje gazowane
Pepsi
Pepsi Max

7 Up
Mirinda

Wina
Wino biate domowe

Wino czerwone domowe

Piwo rzemiesinicze

Piwa z lokalnego browaru




ZESTAWY
NAPOJOW

ZESTAW Il Soki

119 Zt NETTO ZA OSOBE ZA 2 GODZINY )

149 7t NETTO ZA OSOBE ZA 4 GODZINY Pomarariczowy
174 7k NETTO ZA OSOBE ZA 6 GODZIN Jabtkowy

Woda mineralna
Gazowana
Niegazowana
Napoje gorace
Wybor herbat
Asortyment Swiezo parzonych kaw
Napoje gazowane
Pepsi

Pepsi Max

7 Up

Mirinda

Wina

Wino biate domowe
Wino czerwone domowe

Piwo rzemiesInicze

Piwa z lokalnego browaru

Wadka

Rodzaj i marka alkoholu do potwierdzenia przed wydarzeniem




SWIATECZNE
ZESTAWY
NAPOJOW

ZESTAW Il

134 Z£ NETTO ZA OSOBE, ZA 2 GODZINY
159 Zt NETTO ZA OSOBE, ZA 4 GODZINY
184 Z£ NETTO ZA OSOBE, ZA 6 GODZIN

Soki

Pomaranczowy
Jabtkowy

Woda mineralna
Gazowana
Niegazowana

Napoje gorace

Wybor herbat
Asortyment Swiezo parzonych kaw
Napoje gazowane

Pepsi

Pepsi Max

7 Up

Mirinda

Wina

Wino biate domowe
Wino czerwone domowe
Piwo rzemiesInicze

Piwa z lokalnego browaru

Wédka

Rodzaj i marka alkoholu do potwierdzenia przed wydarzeniem

Whisky mieszana i bourbon

Rodzaj i marka alkoholu do potwierdzenia przed wydarzeniem



SWIATECZNE
ZESTAWY
NAPOJOW

ZESTAW IV

169 Zt NETTO ZA OSOBE, ZA 2 GODZINY
199 Zt NETTO ZA OSOBE, ZA 4 GODZINY
224 7t NETTO ZA OSOBE ZA 6 GODZIN

Soki
Pomaranczowy

Jabtkowy

Woda mineralna
Gazowana
Niegazowana

Napoje gorace

Wybor herbat
Asortyment Swiezo parzonych kaw
Napoje gazowane

Pepsi

Pepsi Max

7 Up

Mirinda

Wina

Wino biate domowe
Wino czerwone domowe
Piwo rzemiesInicze

Piwa z lokalnego browaru

Wédka

Rodzaj i marka alkoholu do potwierdzenia przed wydarzeniem

Whisky mieszana i bourbon

Rodzaj i marka alkoholu do potwierdzenia przed wydarzeniem

Pozostate alkohole

Rum, Gin
Tequila
Martini
Campari
Aperol



DODATKOWE

&

Cennik ustug dodatkowych

Odpowiednia oprawa dopetni niezapomnianych wrazen. W tym celu
proponujemy szereg ustug dodatkowych, wsrdd ktdrych z pewnoscia
znajdg Panstwo cos dla siebie.

DJ od 4000 zt za 6 godzin
Barptatny .......... ... ... ... .. 1800 zt netto za 6 godzin do 50 0séb
(Optata za bar obejmuje obstuge barmanska. Asortyment baru do
indywidualnego ustalenia.)

Parkiet. ... 2500 zt netto za 25m?
Oswietlenie architektonicznesali. ................... od 2500 zt netto
Dekoracje Swiagteczne stotéw (wianek + $wieca) . . . . .. od 250 zt za 1 stét

Pokoje hotelowe . . ........... .. specjalne ceny dla uczestnikéw kolacji




ZAPRASZAMY

Zarezerwuj miejsce juz teraz!

Skontaktuj sie z naszym Dziatem Sprzedazy, ktéry poinformuje Cie
o wszystkich dostepnych opcjach organizacji kolacji Swigtecznych i rozwieje
Twoje watpliwosci.

Zadzwon, napisz lub odwiedzZ nas osobiscie

Four Points by Sheraton Warszawa FOUR ,#
Mokotow POINTS

ul. Suwak 7b BY SHERATON

02-676 Warszawa

T: +48 22 263 66 15
sales@fourpointswarsaw.com

Dziekujemy za zapoznanie sie z oferta.
Do ustyszenia!
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