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Christmas Se Menu

ZUPA
Krem grzybowy z paluszkiem 

kminkowo-cebulowym

BUFET DESEROWY
Sernik z bezą

Mus wiśniowy

Makownik

BUFET ZIMNY
Roladka drobiowa z suszonym

pomidorem

Śledź po kaszubsku

Ryba po grecku

Indyk w przyprawach korzennych

Sałatka z grillowanymi pieczarkami,

ryżem i pachnącą pietruszką

Tarta z serem i boczkiem

Vol a vent z musem cielęcym i grzybkami

marynowanymi

Mięsa pieczone (schab ze śliwką, karczek

w ziołach)

Pieczywo, masło

BUFET CIEPŁY
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Pierogi z kapustą w emulsji kminkowej

Pieczony karp

Pieczone kurczaki w sosie

pomarańczowym z aromatem goździków 

 

Dodatki :

Naleśniki z pieczarkami i żółtym serem

Warzywa gotowane

Ziemniaki gotowane

DANIE GŁÓWNE

Dorsz na puree marchewkowo-cytrynowym 
 z placuszkiem szpinakowym, warzywa, sos

porowy 

Koszt menu
 




ZAKĄSKA ZIMNA
Polędwiczka wieprzowa w przyprawach

korzennych na sałatce

268zł netto/osoba



Christmas Se Menu

ZUPA
Krem z pieczonego buraka z kwaśną

śmietaną i szczypiorkiem

BUFET DESEROWY
Ciasto korzenne, 

keks, 

sernik z rodzynkami i skórką

pomarańczową




BUFET ZIMNY
Karp w galarecie z rodzynkami 

Bliny z łososiem i chrzanem

Dorsz w burakach

Tymbaliki wieprzowe

Kurczak w maku

Śledź w śmietanie

Kruche ciastko z musem z wędzonej

makreli

Mięsa pieczone (Schab ze śliwką, karczek

w ziołach, pieczony pasztet z orzechami)

Pieczywo, masło

BUFET CIEPŁY
Consomme grzybowe z makaronem

grandine

Duszony karp w kiszonej kapuście

Pierogi z kapustą i grzybami

Schab ze szpinakiem i suszonym

pomidorem zapiekany pod wędzonym

serem

Dodatki: 

Kasza gryczana z grzybami

Pieczone krokiety ziemniaczane

Gniocchi w  sosie serowym

Warzywa gotowane

DANIE GŁÓWNE

Filet z sandacza z grillowanymi warzywami
podawany z gniocchi w sosie szafranowym 

z oliwą dyniową 

Koszt menu




ZAKĄSKA ZIMNA
Terrina z sera mascarpone i łososia
wędzonego serwowana na sałatce 

z rucoli

289 zł netto/osoba



Christmas Se Menu

ZAKĄSKA ZIMNA
Carpaccio ze śledzia z kaparami 
i musem chrzanowo-limonkowym

BUFET DESEROWY
miodownik, 

ciasto piernikowe,

ciasto czekoladowe z wiśnią




BUFET CIEPŁY
Kwaśnica

Gołąbek z kaszy pęczak z pieczarkami 

w sosie tymiankowym

Duszona wieprzowina w sosie z

czerwonego wina i goździków

Kotleciki rybne z kaszą gryczana w sosie

śmietankowym

Pierogi z mięsem i okrasą

Dodatki: 

Pieczone ziemniaki z rozmarynem

Kluski gnocchi z makiem

Kusta z grochem

Warzywa gotowane

DANIE GŁÓWNE

Skoki z królika faszerowane szpinakiem na
puree z czerwonej cebuli i żurawiny w
towarzystwie zapiekanych ziemniaków

Koszt menu
 




ZUPA
BArszcz czerwony z uszkami

BUFET ZIMNY
Karp w galarecie z rodzynkami 

Sałatka jarzynowa

Rostbef wołowy z chrzanem

Kurczak w maku

Śledź w oleju z cebulką

Tarta z boczkiem i serem

Babeczka z pieczarkami i serem

Mięsa pieczone (Schab ze śliwką, karczek

w ziołach, pieczony pasztet z orzechami)

Pieczywo, masło

295 zł netto/osoba




