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ZAKASKA ZIMNA ZUPA

POL]—%DWICZKA WIEPRZOWA W PRZYPRAWACH KREM GRZYBOWY Z PALUSZKIEM
KORZENNYCH NA SALATCE KMINKOWO-CEBULOWYM
DANIE GLOWNE
B UF E T Z IMNY DORSZ NA PUREE MARCHEWKOWO-CYTRYNOWYM
Z PLACUSZKIEM SZPINAKOWYM, WARZYWA, SOS
ROLADKA DROBIOWA Z SUSZONYM
POROWY

POMIDOREM

SLEDZ PO KASZUBSKU BUFET CIEPLY

RYBA PO GRECKU BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM

TN v PRAVIRASACIH KORZEINN YOI PIEROGI Z KAPUSTA W EMULS]I KMINKOWE]

SAEATKA Z GRILLOWANYMI PIECZARKAMI, PIECZONY KARP

RYZEM [ PACHNACA PIETRUSZKA PIECZONE KURCZAKI W SOSIE

TARTA Z SEREM I BOCZKIEM POMARANCZOWYM Z AROMATEM GOZDZIKOW

VOL A VENT Z MUSEM CIELECYM I GRZYBKAMI

MARYNOWANYMI DODATKI :

MIESA PIECZONE (SCHAB ZE SLIWKA, KARCZEK NALESNIKI Z PIECZARKAMI I ZOETYM SEREM

W ZIOLACH) WARZYWA GOTOWANE
PIECZYWO, MASLO ZIEMNIAKI GOTOWANE

BUFET DESEROWY

Koszt menu
SERNIK Z BEZA

, 268zt netto/osoba
MUS WISNIOWY

MAKOWNIK




.
ZUPA
ZAKASKA ZIMNA
KREM Z PIECZONEGO BURAKA Z KWASNA
TERRINA Z SERA MASCARPONE I LOSOSIA ,
SMIETANA I SZCZYPIORKIEM
WEDZONEGO SERWOWANA NA SALATCE
4 RUCOLI DANIE GLOWNE

FILET Z SANDACZA Z GRILLOWANYMI WARZYWAMI

B UF E T ZIMNY PODAWANY Z GNIOCCHI W SOSIE SZAFRANOWYM

Z OLIW/A DYNIOWA
KARP W GALARECIE Z RODZYNKAMI

BLINY Z EOSOSIEM I CHRZANEM BUFET CIEPLY

DORSZ W BURAKACH
CONSOMME GRZYBOWE Z MAKARONEM

TYMBALIKI WIEPRZOWE

GRANDINE
KURCZAK W MAKU )
DUSZONY KARP W KISZONE] KAPUSCIE
SLEDZ W SMIETANIE
PIEROGI Z KAPUSTA I GRZYBAMI
KRUCHE CIASTKO Z MUSEM Z WEDZONE]
SCHAB ZE SZPINAKIEM I SUSZONYM

MAKRELI
POMIDOREM ZAPIEKANY POD WEDZONYM

MIESA PIECZONE (SCHAB ZE SLIWKA, KARCZEK
SEREM

W ZIOLACH, PIECZONY PASZTET Z ORZECHAMI)
DODATKI:

PIECZYWO, MASEO
KASZA GRYCZANA Z GRZYBAMI

PIECZONE KROKIETY ZIEMNIACZANE

GNIOCCHI W SOSIE SEROWYM

BUFET DESEROWY

WARZYWA GOTOWANE

CIASTO KORZENNE,

KEKS, Koszt menu

SERNIK Z RODZYNKAMI I SKO'RKQ 289 z} tto/ b
Z1 netto/osona

POMARANCZOWA




ZAKASKA ZIMNA DANIE GLOWNE

CARPACCIO ZE SLEDZIA Z KAPARAMI SKOKI Z KROLIKA FASZEROWANE SZPINAKIEM NA

I MUSEM CHRZANOWO-LIMONKOWYM PUREE Z CZERWONE] CEBULI I ZURAWINY W

TOWARZYSTWIE ZAPIEKANYCH ZIEMNIAKOW

ZUPA
BUFET CIEPLY

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI
KwASNICA

BUFET ZIMNY

GOLQBEK Z KASZY PECZAK Z PIECZARKAMI

KARP W GALARECIE Z RODZYNKAMI W SOSIE TYMIANKOWYM
SAEATKA JARZYNOWA DUSZONA WIEPRZOWINA W SOSIE Z
ROSTBEF WOLOWY Z CHRZANEM CZERWONEGO WINA I GOZDZIKOW
KURCZAK W MAKU KOTLECIKI RYBNE Z KASZA GRYCZANA W SOSIE
SLEDZ W OLEJU Z CEBULKA SMIETANKOWYM
TARTA Z BOCZKIEM I SEREM PIEROGI Z MIESEM I OKRASA
BABECZKA Z PIECZARKAMI I SEREM
MIESA PIECZONE (SCHAB ZE SLIWKA, KARCZEK DODATKI:
W ZIOLACH, PIECZONY PASZTET Z ORZECHAMI) PIECZONE ZIEMNIAKI Z ROZMARYNEM
PIECZYWO, MASLO KLUSKI GNOCCHI Z MAKIEM

KUSTA Z GROCHEM

WARZYWA GOTOWANE
BUFET DESEROWY
MIODOWNIK, Koszt menu
CIASTO PIERNIKOWE, 295 zt netto/osoba

CIASTO CZEKOLADOWE Z WISNIA






