Zaufaj nam i pozwaol
zorganizowac swiqgteczne
spotkanie za Ciebie i dla
Ciebie!
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Dla kazdego Goscia powitalne grzane wino z

przyprawami korzennymi

i pomaranczy.

Grudzien to idealny
czas na refleksje |
podsumowanie
wspolnych osiggniec
W mijajacym roku.
Hotel Holiday Inn****
todz, potozony przy
stynnej ulicy
Piotrkowskiej, to
idealne miejsce
na firmowa Wigilie w
formie uroczyste]
Swigtecznej kolacji
lub niezapomnianego

Christmas Party.




Bufet zimny do dan
serwowanych ~ 2h

Istnieje mozliwos¢ przedtuzenia
bufetu w cenie 15zt/os. za kazda rozpoczeta godzine

e Pasztet z dorsza w cukinii, podany z
marynowanymi cebulkami, kaparami
i sosem remoulade
Mus z wedzonego pstraga z
grillowana cukinia i ikrg z tososia
Satatka ziemniaczana z pieczarkami,
serem Korycinskim, rukola, czerwong
cebula, marynowanymi warzywami,
Satatka z makaronu farfalle z
wedzonym tososiem, mozarellg,
roszponka, grillowanymi gruszkami,
orzechem wtoskim
\YETS ()
pieczywo
Wybor szlachetnych satat z
pieczonymi jabtkami, zurawing,
burakami, oliwkami, kaparami i
kozim serem z winegretem
balsamicznym
Wybor sledzi: po kaszubsku, w oleju,
w Smietanie

Wybor tradycyjnych mies pieczonych:

karczek z ziotami, schab ze Sliwka |

morelg z glazura BBQ, poledwiczka w

boczku

(wszystkie miesa podane z sosem
tatarskim)

Bufet stodki:
3 rodzaje ciast

domowych

Menu serwowane |

1T70PLN netto

Menu serwowahne |l

185 PLN netto

Zupa:
Barszcz czerwony czysty podany z
kotdunami
Danie gtéwne:

Poledwica z dorsza podany z puree
selerowym, glazurowanymi burakami,
rukolg i sosem z pora
Deser:

Fondant z czekolada z Madagaskaru z
wisniami
Bufet zimny

Zupa
Krem z pieczonego buraka z kozim
serem
Danie gtéwne
Karp zapiekany z borowikami i
parmezanem, puree ziemniaczane,
pieczone warzywa korzeniowe i sos
Ziotowy
Deser
Szarlotka z lodami waniliowymi i sosem
czekoladowym
Bufet zimny

Menu serwowane Ill

199 PLN netto

Zupa
Bulion grzybowy podany z makrelg
wedzong i kwasng Smietana
Danie gtéwne
Kaczka pieczona podana z
ziemniakami po staropolsku, sosem
wisniowym i korzennym grillowanym
Jjabtkiem.
Deser
Sernik z bakaliami podany z sosem
waniliowym
Bufet zimny

Menu serwowane IV

209 PLN netto

Zupa
Krem grzybowy podany z
soterowanymi kurkami, szpinakiem i
olejem dyniowym.
Danie gtéwne
Grillowany filet z sandacza podany z
puree ziemniaczano-chrzanowym,
kapusta zasmazanag z kurkami i sosem
tymiankowym
Deser
Strudel jabtkowy z sosem wisniowym i
lodami waniliowymi
Bufet zimny




Menu Bufetowe |
2h | 160 PLN netto
4h | 190 PLN netto

Menu Bufetowe 11
2h | 205 PLN netto
4h | 245 PLN netto

Zupa
e Zupa grzybowa z tazankami, cukinii i
marchewki
Bufet ciepty
» Pierogiz kapusta i grzybami
* Karp zapiekamy z grzybami i parmezanem
e Kapusta z grochem i grzybami
» Poledwiczka wieprzowa z sosem
pieczeniowym
e ziemniaki z tymiankiem i rozmarynem
* Warzywa gotowane na parze.

Bufet zimny
e Pieczony indyk podany z rukola i sosem
tatarskim
» Wybodr wedlin i mies pieczonych
(karczek, schab ze sliwka i morelg, boczek)
o Wybor sledzi: po kaszubsku, w oleju, w
Smietanie
e Safatka ziemniaczana z pieczarkami, rukola,
czerwong cebulg i winegretem
musztardowym
o Wybor szlachetnych satat z pieczonymi
jabtkami, zurawing i kozim serem z
winegretem balsamicznym
Bufet stodki
e Trzy rodzaje ciast domowych
o Makietki
e Kompot z suszu

Zupa
e Krem grzybowy z soterowanymi borowikami
e Barszcz czerwony z pierozkami

Bufet ciepty
e Sandacz w sosie staropolskim
* Kaczka pieczona w sosie wisniowym
e Szynka wieprzowa z warzywami pieczonymi
* Bigos staropolski
e Ziemniaki pieczone z tymiankiem i
rozmarynem
» Peczakotto z borowikami
* Warzywa gotowane

Bufet zimny
» Wybodr ryb wedzonych
» Wybdr wedlin i mies pieczonych:
karczek, schab ze sliwka i morela, boczek
« Wybor sledzi: po kaszubsku, w oleju, w
Smietanie
e Satatka z czerwonych burakdéw w winie z
rodzynkami i jabtkiem
e Salatka ziemniaczana z pieczarkami, jaj,
smazonego chorizo, cebulki cipolline
o Bufet satatkowy,
« domowe marynaty

Bufet stodki
e Trzy rodzaje ciast domowych
* Makietki
¢ Kompot z suszu
» Swigteczne musy




