Y nobuo

Swigteczne spotkania
w Hotelu SixtySix i Restauracji NOBU

W tym przedswigtecznym czasie zapraszamy Patistwa do naszych
przepefnionych rodzinng atmosferq wnetrz. Nasz Szef Ruchni Marcin
Przytuta przygotowat wspaniate aromatyczne menu, bazujgce na

regionalnych produktach, a wykwalifikRowany zespot zadba

0 Patistwa dobre samopoczucie.

Hotel SixtySix & Restauracja NOBU
ul. Nowy Swiat 66, 00-357 Warszawa, Polska
T +48 22 826 6111 E hotel@hotelsixtysix.com
hotelsixtysix.com

Do konicowego rachunku zostanie doliczony serwis w wysokosci 10 %



Propozycje menu kolacji w bufecie

Opcja |
Przekaski zimne :
Sledz battycki :
W oleju rzepakowym z cebulg i octem z biatego wina
Pasztet :
Z krélika z marynowanymi w occie grzybami i marmolada z czerwonej cebuli

Satatki :

Sled? pod pierzynka

-Ryba po grecku z warzywami korzeniowymi z piernikiem i pomararnczg w pomidorach
Dodatki :
Swiezo wypiekane pieczywo, masto, oliwa, ocet balsamiczny, pikle i smarowidta
Przekaski Gorgce :
Postna kapusta z grzybami i fasolg

Pierogi :

z kapustka i grzybami postne z okrasg z tgckich jabtek

Dania gtéwne bufetowe :

Barszcz czerwony o aromacie tgckich jabtek z wedzonka i drozdzowym pasztetem
Coq au vin — zagrodowy kurczak duszony w biatym winie z morelami i pietruszka
tosos jurajski w sosie piernikowym
Maslana kasza gryczana z wedzonym boczkiem i majerankiem
Buraczana éwikta z chrzanem i suszong zurawing
Desery :

Piernikowa panna cotta
Mus czekoladowy z cynamonem i pomaranczg

140 zt /os.

Opcjalll
Przekaski zimne :
Sledz battycki :
Tatar ze sledzia z kasza, kaparami, tabasco i kolendrg
W puszystej swiezej Smietance creme fraiche
W oleju rzepakowym z cebulg i octem z biatego wina
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Pieczone miesa :
Karkéwka ze ztotnickiego prosiaka w czarnym czosnku
Schab ze ztotnickiego prosiaka z puszystym chrzanem
Pasztet z dzika z zielonym pieprzem i zurawinowym sosem cumberland
Satatki :
Sledz pod pierzynka
Bawarska safatka ziemniaczana
Ryba po grecku z warzywami korzeniowymi z piernikiem i pomararicza w pomidorach
Galantyna :
Z n6zek wieprzowych z octem z biatego wina

Dodatki :

Nobu Kompot z suszu gotowany z czerwonym winem, pitnym miodem i korzennymi przyprawami
Swiezo wypiekane pieczywo, masto, oliwa, ocet balsamiczny, pikle i smarowidta,
Przekaski Gorgce :

Postna kapusta z grzybami i fasolg
Pierogi :

Z kapustka i grzybami postne z okrasg z tagckich jabtek
Z kaczka i cytrusami na powidtach sliwkowych
Dania gtéowne bufetowe :

Zupa z lesnych grzyboéw z suska sechtoriska i ktadzionymi kluskami z wedzonego twarogu
Kacze udko confit z czarng pozeczka
Poledwica z dorsza na emulsji z kiszonej kapusty
Peczak z suska sechtoniskg i szpinakiem
Drozdzowy kulebiak z kapustg i grzybami
Desery :

Selekcja mini deseréw :

Piernikowa panna cotta
Mus czekoladowy z cynamonem i pomaranczg
Torcik makowy w biatej czekoladzie

180 zt
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Propozycje menu kolacji serwowanej
Opcjal
Familly Plate (przystawki w stole)
Pierogi :
Z kapustka i grzybami postne z okrasg z tackich jabtek
Sledz battycki :
W puszystej swiezej Smietance creme fraiche
W oleju rzepakowym z cebulg i octem z biatego wina
Pasztet :
Z krdlika z marynowanymi w occie grzybami i marmoladg z czerwonej cebuli
Galarety :
Z nézek wieprzowych z octem z biatego wina
Satatki :
Sledz pod pierzynka
-Bawarska satatka ziemniaczana
Dodatki :

Nobu Kompot z suszu gotowany z czerwonym winem, pitnym miodem i korzennymi przyprawami
Swiezo wypiekane pieczywo, masto, oliwa, ocet balsamiczny, pikle i smarowidta,
Zupy do wyboru (serwowane) :

Barszcz czerwony o aromacie tackich jabtek z wedzonka i drozdzowym pasztetem
Lub
Zupa z lesnych grzybow z suska sechtoriska i ktadzionymi kluskami z wedzonego twarogu
Danie gtéwne do wyboru (serwowane) :

Poledwica z prosiaka ztotnickiego w tymiankowym sosie z gozdzikami, puree rozmarynowe,
potrawka z le$nych grzybow
Lub
-Filet z suma duszony w biatym winie, drozdzowy kulebiak ze szpinakiem i grzybami, sos tatarski,
puree z zielonego groszku
Deser do wyboru (serwowany):

Tort makowy z bakaliami, lody piernikowe, rokitnik
Lub
Sernik z biatg czekoladg, sorbet naturalny, wisnie, krem z kawy zbozowej
140 zt
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Opcjalll
Familly Plate (przystawki w stole)

Pierogi :

Z kapustka i grzybami postne z okrasg z tgckich jabtek

Sledz battycki :
W puszystej swiezej Smietance creme fraiche

Tatar ze $ledzia z kasza, kaparami, tabasco i kolendrg

W oleju rzepakowym z cebulg i octem z biatego wina
Pasztet :

Z krdlika z marynowanymi w occie grzybami i marmoladg z czerwonej cebuli
Z dzika z zielonym pieprzem i zurawinowym sosem cumberland
Pieczone miesa :

Karkéwka ze ztotnickiego prosiaka w czarnym czosnku
Schab ze ztotnickiego prosiaka z puszystym chrzanem
Galarety : Z ndzek wieprzowych z octem z biatego wina
Satatki :

Sledz pod pierzynka
Bawarska satatka ziemniaczana
Dodatki :

Nobu Kompot z suszu gotowany z czerwonym winem, pitnym miodem i korzennymi przyprawami
Swiezo wypiekane pieczywo, masto, oliwa, ocet balsamiczny, pikle i smarowidta,
Zupy do wyboru (serwowane) :

Veloute z lesnych grzybdw z pianka cappuccino, emulsjg szczypiorkows i kotdunem
Lub
Kaszubska zupa rybna z kietbaskami dorsza, soczewicg, rodzynkami i pesto z mtodego zyta
Danie gtéwne do wyboru (serwowane):

Piers kaczki z wisniami, peczak z suskg sechtoriska i szpinakiem, emulsja z pieczonej pietruszki
Lub
Poledwica z dorsza z sosem rouille, drozdzowy pierdg z kapustg i grzybami, glazurowane warzywa
Deser do wyboru (serwowane):

Paris Brest - ptys z kremem, lody naturalne, gorgce wisnie
Lub
Tort makowy z bakaliami, lody piernikowe, rokitnik
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180 zt

Propozycje menu kolacji degustacyjnej
Amuse bouche

Tatar z korzennych $ledzi - kasza, tabasco, kolendra, pumpernikel

Przystawka zimna

Terrina z dzika - Majonez estragonowy, pikle, marmolada z czerwonej cebuli, grzaniec galicyjski

Przystawka goraca

Veloute z lesnych grzybdéw - pianka cappuccino, emulsja szczypiorkowa, czarny pierozek

Intermezzo

kompot z suszu - gotowany w czerwonym winie z pitnym miodem i przyprawami korzennymi

Danie Gtéowne |

Poledwica Wellington — ciasto francuskie, grzyby, jus rozmarynowy, pieczona pietruszka

Danie Gtowne Il

Poledwica z dorsza - drozdzowy pierdg z dorszem, emulsja z kiszonej kapusty, marynowane grzyby

Deser

Paris Brest - ptys z kremem, lody naturalne, gorgce wisnie

Petit fours

Selekcja ciastek - z kawa z lub herbatg

190 zt bez selekcji win
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