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cebulka
Krem grzybowy z fazankami
1 tymiankiem
Filet z pstraga na sosie cytrynowo-

chrzanowym z ziemniakami pureé
1 pieczong marchewks z imbirem

Krem waniliowy ze $liwkami
macerowanymi w maladze
z gozdzikami

Cena 82 zl/os

Pstrag w galarecie z migdatami

Sledzie w korzennych przyprawach

Barszcz bialy z rydzami 1 wedzonym

zeberkiem

Pieczone pierogi z wloska kapusta
1 grzybami

Karp smazony w maku z rodzynkami

z pikantng surowka z czerwone;j
kapusty

Tort marchewkowy z bakaliami

Cena 95 zl/os

7 krewetkami
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Hotel - Restauracja «Wine Spa
WIGILIA NA FOLWARKU
Sledz marynowany podany WIGILIA NA SWIECIE
na ciemnym pieczywie z prazona WIGILIA DWORSKA Sola w sosie $mietankowym

Karp po zydowsku na sposéb

wschodnio-galicyjski

Kaczka w zielonym pieprzu

taszerowana szynka 1 wedzo

nym

boczkiem z warzywami z grilla

podawana w catosci na sali

Lub

Bozonarodzeniowy indyk

w kasztanach z pureé ziemniaczanym

1 pieczonym kalafiorem

podawany w calosci na sali

Hiszpanskie ciastko Trzech Kroli

Cena 140 zl/os
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SBufer I

Sledzie w $§mietanie z chrzanem

Sledzie z jabtkiem i Zubrowka
Ryba w pomidorach na zimno
Miesa pieczone
Pasztet dworski ze Sliwka
Pieczywo
Sosy: zurawinowy, tatarski
Ciasto czekoladowe

Strudel jablkowy

Cena 52 zt/os

SBufet IT
Ryba pieczona w sosie z pomidoréw i papryki
Czulent z kiszonej kapusty, grochu 1 bialej kielbasy
Pieczone pierogi z jesiotrem
Salatka ziemniaczana z kaparowym majonezem,
czerwong cebulg 1 wedzonym pstragiem

Salatka z soczewicy z kremem z pieczonego
baklazana, kolorowsa papryka, kolendra i zielonymi
oliwkami

Tartaletki z czarng porzeczka i bezami

Klasyczny do mowy keks

Cena 62 zt/os




Kawa, herbata, woda, dwa soki Przyktadowy plan pobytu:

20zt/os Przyjazd do Dworu Sierakéw i powitanie gosci
Wina biale i czerwone kieliszkiem Cavy Palau Brut w hollu przy kominku
od 60zt/butelka Przejscie do udekorowanej akcentami §wiatecznymi sali

Degustacja win
od 50zt/os

Degustacja wodek Dwor Sierakow

Wigilia zasiadana wedlug wybranego menu

Komentowana degustacja win w dworskiej piwniczce

od 25zt/os Impreza taneczna
Impreza taneczna z DJ Nocleg
2000 zt )
Kulig (czas trwania okolo 3,5h) Sniadanie w formie bufetu szwedzkiego
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Kontakt

Natalia Suder
Koordynator ds. bankietéw

1 konferencjt
tel. (+48) 512 526 110
e-mail: n.suder@dworsierakow.pl




