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SPEDZCIE WYJATKOWO WIGILIJNY
WIECZOR W GRONIE
NAJLEPSZYCH ZNAJOMYCH!

Chcecie by¢ cze$cig czego$ wiekszego?
Fabryka Sw. Mikotaja dziata u nas petng parg — bawcie sie dobrze
podczas wigilijnych warsztatéw tematycznych
i dajcie sie ponie$¢ wigilijnej opowiesci.

Cudowna pachnaca gozdzikami i kardamonem atmosfera,
piekne wnetrza i pyszne tradycyjne dania wigilijne,
a to wszystko pod czujnym nosem renifera Rudolfa
Tylko w Scandic Gdarisk!

Dodatkowo zapewniamy:
- dekoracje stotow
- efektowne o$wietlenie LED
dedykowanego opiekuna, ktory zajmie sie organizacjg Wigilii
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MIEJSCE SPOTKANIA WIGILIJINEGO

Specjalnie dla Was zaaranzujemy $wigtecznie sale bankietowg do 303 m2
lub kameralng przestrzen klubowag w naszej Restauracji Senso.

Proponujemy:
- sale restauracyjng / do 20 Gosci/ przy wspélnym stole
- sale bankietowg /do 30 Gosci/ przy wspoinym stole
/ do 40 Gosci / przy ustawieniu w podkowe
/ do 160 Gosci / przy ustawieniu bankietowym




ZUPA
Grzybowa z fazankami lub barszcz czerwony z uszkami

*

BUFET ZIMNY

Filet z dorsza w pomidorach z warzywami korzennymi
Satatka z pieczonego buraka z ciecierzycg i tymiankiem
Deska swojskich wedlin, kietbas i pasztetow z konfiturami
Karp w galarecie z sosem tatarskim

*
BUFET CIEPLY

Karkowka w sosie pieczeniowym
Sandacz w sosie szpinakowym
Bigos postny z lenymi grzybami
Pierogi z kapusta i grzybami
Pieczone ziemniaki w ziofach
Brokut z migdatami

*

DESERY

Sernik z makiem
Ciasto czekoladowe z konfiturg
Jagodowa panna cotta z boréwkami

Cena: 199 PLN / osoba - do 6 godzin



ZUPY

Barszcz z majerankiem i grzybowymi uszkami
Zabielana zupa rybna z wedzong makrela, ogérkiem i oliwg z pora

E3

BUFET ZIMNY

Dorsz w pomidorach z warzywami korzennymi
Sledz w oleju Inianym ze $wiezym pieprzem i cebulg
Satatka z pieczonych burakow z ciecierzycq i tymiankiem
Satatka z boczniakami glazurowanymi w miodzie i occie balsamicznym
Deska swojskich wedlin, kietbas i pasztetéw z konfiturami
Karp w galarecie z sosem tatarskim

*
BUFET CIEPLY

Pieczona kaczka z jabtkiem i pomararnczami w sosie zurawinowym
Schab faszerowany morelg w sosie mandarynkowym
Sandacz w sosie szpinakowym
Poledwica z dorsza w sosie porowym z serem feta
Bigos postny z leSnymi grzybami
Kasza gryczana z kuminem i ttuszczem gesim
Pierogi z kapusta i grzybami z podsmazang cebulkg
Ziemniaki gotowane z koprem i mastem

*

DESERY

Szarlotka
Sernik z makiem
Mus z hibiskusu z sosem truskawkowym
Ciasto czekoladowe z konfiturg

Cena: 289 PLN / osoba - do 6 godzin



DANIA NA STOLE DO WSPOLNEGO
CZESTOWANIA SIE
Sledz w oleju Inianym, $wiezym pieprzu i cebuli
Karp w galarecie z sosem tatarskim
Satatka z pieczonego buraka, cieciorki i tymianku
Deska wedlin, kietbas i pasztetéw z konfiturami
Noga z gesi confit w sosie $liwkowym
Kopytka smazone na masle
Pierogi z kapustg i grzybami ze smazona cebulkg
Czerwona kapusta z bakaliami
Bigos postny z leSnymi grzybami
Mus z hibiskusa z sosem truskawkowym
Sernik nowojorski

Ciasto czekoladowe z konfiturg

189 PLN / osoba

Oferta obejmuje grupy do 25 os6b




Z nami nikt nie bedzie usychat z pragnienia:
w naszej ofercie $wigtecznej w hotelu filtrowana woda Scandic
oraz kawa i herbata sg zawsze wliczone w ceng.*

Dodatkowo oferujemy specjalne pakiety z napojami do menu $wigtecznego,
zarowno w wersji z alkoholem jak i bezalkoholowe.
Rozgrzejcie sie zimowa pora.

PAKIET CENA/OSOBA

Pakiet 1 — grzane wino i grog bezalkoholowy | 49 PLN

Pakiet 2 — grzany cydr i napar imbirowy 49 PLN

Pakiet 3 — grog i Hot Toddy na whisky 79 PLN

Pakiet 4 bezalkoholowy — grzane jabtko

. L 29 PLN
i napar imbirowy




Zaangazuj swoich gosci w prawdziwe $wieta poprzez udziat
w warsztatach tematycznych:

1. Dekorowanie jadalnych czekoladowych bombek zero waste

2. Budowanie $wigtecznego domu z piernika / challenge druzynowy

3. Tworzenie wtasnych 0zdéb z filcu lub $wiatecznych wiencdw papierowych
4. Fabryka Sw. Mikotaja / pakowanie prezentéw na rzecz fundagji
charytatywnych

5. Szycie skarpet $wigtecznych na prezenty

Warsztaty organizowane sa wytacznie na terenie hotelu Scandic Gdarisk

Cena wybranego warsztatu: 69 PLN / osoba
Organizacja mozliwa dla grup od 10 oséb



SPOTKANIE SWIATECZNE

W SCANDIC GDANSK

Podwale Grodzkie 9 - 80-895 Gdansk
scandichotels.com/gdansk

gdansk@scandichotels.com
tel. +48 58 300 60 00

Scandic



