


MIEJSCE UROCZYSTOSCI

Proponujemy klimatyzowane sale bankietowe
lub sale restauracyjna, z doskonatg akustyka,
ktére mozna zaaranzowa¢ wedtug Paristwa wymagan tak,
aby zapewni¢ niezapomniang atmosfere spotkania.




Zupa:
Barszcz czerwony z kiszonych burakéw z grzybowymi uszkami

Danie gtéwne:
Sea bass z salsg z orzechow i pomidoréw suszonym, pieczonymi ziemniakami,
dzikimi brokutami i purée z dyni
Deser:
Sernik z musem cynamonowym

MENU §E RGW OWANE Zestaw | - 149 PLN/os.

Zestaw Il - 170 PLN/os.

Przystawka:
Quiche z kurkami i satatkg z lisci mizuny

Zupa:
Zupa z grzybdw z wytrawnym faworkiem orzechowym

Danie gtéwne:
Filet z kaczki, purée z pieczonego jabtka z imbirem,
Gratin ziemniaczane, karmelizowane marchewki, zurawinowy sos demi
Deser:
Mus cynamonowy z prazonymi jabtkami i maslanym ciastkiem

Zestaw Il - 198 PLN/os.

Przystawka:
Tarta z sosem porowym, pieczonymi burakami i wedzonym twarogiem

Zupa:
Podwadjnie warzony Consome z kaczki z kluskami ziotowymi

Danie gtéwne:
Sezonowany antrykot z grilla z ziemniakami gratin, grzybami shimey
i konfitowana pietruszka
Deser:
Makowiec z musem z biatej czekolady




Bufet zestaw | — 176 PLN/os.

Zupa:
Barszcz z kiszonych burakéw z grzybowymi uszkami

Danie gtowne:
Konfitowana noga z kaczki z sosem z suszonej $liwki i czerwonego wina
Sea bass z orzechami wtoskimi i mastem ziotowym
Pierogi z kapustg i grzybami z omastg z szalotki
Karmelizowane marchewki
Ziemniaki pieczone z solg morska, rozmarynem i kolorowym pieprzem
Deser:
Piernik z karmelem
Swigteczna kutia z makiem, bakaliami i lokalnym miodem

Bufet zestaw Il — 198 PLN/os.

Zupa:
Zupa grzybowa z ziotowymi kluskami

Danie gtowne:
Pieczona piers z kurczaka kukurydzianego
z morelami i suszonymi $liwkami
Filet z dorady z salsg pomidorowg, kolendra i migdatami
Brukselka z mastem i szalotkg
Pierogi z kapusta i grzybami
Ravioli z ricottg i szpinakiem
Ziemniaki pieczone z solg morska, rozmarynem i kolorowym pieprzem
Deser:
Ciasto marchewkowe z mascarpone i orzechami
Sernik $wigteczny
Brownie czekoladowe z chatwg



Bufet zestaw Il - 205 PLN/os.

Zupa:
Barszcz z kiszonych burakow z grzybowymi uszkami

Danie gtéwne:

Pier$ z kaczki w winnym sosie z czerwonymi borowkami
Pieczona piers z indyka w sosie z szatwii, biatego wina i borowikéw
Filet z fososia z grillowanymi pomaraficzami
Ravioli weganskie
Ziemniaki pieczone z solg morskg, rozmarynem
i kolorowym pieprzem
Czerwona kapusta gotowana w czerwonym winie
z lokalnymi jabtkami i zurawing
Deser:

Ptysie z prazonym jabtkiem i kremem cynamonowym
Szarlotka z lokalnych jablek z cynamonem
Ciasto czekoladowe ze $liwkami marynowanymi w brandy

Bufet zimny - 85 PLN/os.

Marynowane matiasy w pomidorach i w sosie musztardowo-miodowym
L oso$ wedzony z dressingiem ziotowym i smazonymi kaparami
Lokalne sery Slubowskie
Tartaletki z pieczonym burakiem i twarogiem wedzonym
Satatka ravioli grzybowym, kaparami, suszonymi pomidorami i rukolg
Brioche z wotowina i musem grzybowym
Domowe pieczywo



‘ Ceny wszystkich zestawdéw menu obejmujg

e e pakiet napojow soft
( woda SCANDIC, kompot z suszu, kawa, herbata)

Grzane wino z gozdzikami, cynamonem i pomararnczg
28 PLN/os.

Menu serwowane lub bufetowe
dedykowane jest na spotkania do 3h.

Menu serwowane lub bufetowe + bufet zimny
dedykowane jest na spotkania do 5h.



SPOTKANIE SWIATECZNE

W SCANDIC WROCLAW

Pitsudskiego 53-57- 50-032 Wroctaw
meeting.wroclaw@scandichotels.com

wroclaw@scandichotels.com
tel. +48 71 787 01 22

Scandic



